Forsthaus

Kamerun

Wochenkarte
ab Mittwoch, 18.05.2018

Insalata Primavera Vegana 9,20 EUR
Ein gemischter Salat mit veganem Vleisch.

Spaghetti Alla Putanesca 8,90 EUR
Spaghetti mit Kapern und Oliven in einer leicht scharfen

Tomatensauce

Ossobuco Alla Milanese 14,90 EUR

Scheiben von der Kalbshaxe in einer bedsonderen
Tomatensauce mit Gremolata, dazu ein kleiner Salat und unser
selbstgebackenes Ciabatta

Filetti Di Lucioperca Alla Giardinera
Gebratene Filets vom Zander auf einem Lauch-
Kartoffelgemise

Tiramisu Alla Fragole E Rabarbaro
Selbstgemachtes Erdbeer/Rhabarbertiramisu mit einem
Mascarponequark

- Inclusivpreise -

Die passenden Aperitif:

Probieren Sie einen Pallini-Sprizz, einen Granatapfé -gpri;z
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oder einen unserer alkoholfreien Cocktails? i

Fisch, solange Vorrat reicht
Cole

Ich habe Ihnen aus Italien noch eine

besondere Spezialitdt mitgebracht. Einen Incrocio Manzoni,
eine Rebenkreuzung aus Riesling und Grauburgunder, in den
20ern von dem Onologen Manzoni geziichtet.

Farbe: strohgelb mit goldenen Reflexen.

Aroma: feines und mildes Bouquet, das an reife Birne erinnert,
mit intensiven tropischen Aromanoten und im Abgang eine
blumige Entwicklung.

Geschmack: kdrperreich, wiirzig, raffiniert und harmonisch
ausgewogen zwischen SiiBe und angenehmer Saure.



Forsthaus

Kamerun

Candle-Light-Dinner

- jetzt taglich fiir einen romantischen Abend zu zweit -

Insalata Primavera Vegana
Ein gemischter Salat mit veganem Vleisch, gerne aber auch mit Pute

Ossobuco Alla Milanese

unser selbstgebackenes Ciabatta
oder

Filetti Di Lucioperca Alla Giardinera
Gebratene Filets vom Zander auf einem Lauch-Kartoffelgemise

Tiramisu Alla Fragole E Rabarbaro
Selbstgemachtes Erdbeer/Rhabarbertiramisu mit einem Mascarponequark

als Wein wahlweise Ornella Bellia Sauvignon oder Malbech

Menuepreis 42.-- EUR fur 2 Personen
incl. einer Flasche Wein (0,71)

- solange der Vorrat reicht -

Menuepreis 48.-- EUR flur 2 Personen
incl. einer Flasche LOGHIALTI FRIZZANTE (0,71

gerne auch Raboso frizzante

- solange der Vorrat reicht -

VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG EXTRA DR

Ein handwerklich hergestellter Prosecco aus dem Kerngebiet des Valdobiadenne. Mit 17% Restzucker ein
lieblicher Begleiter zu jedem Essen. Wir servieren nicht im Sektglas, sondern in einem Weissweinglas, damit
Sie den vollen Geschmack dieses aussergewohnlichen Weines auch geniessen kénnen!

Da es sich bei dem Candle-Light-Dinner um ein subventioniertes Angebot handelt, bitten wir um lhr
Verstandnis, dass wir dafiir keinen "Mainwelle-Gutschein" akzeptieren kénnen, weil dieser ebenfalls von uns
subventioniert wird. Wir bitten um Ihr Verstandnis.



